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Die dreijahrige Ausbildung vermittelt Ihnen Kenntnisse in allen relevanten Kichenbereichen. Sie erlernen das Herstellen von
verschiedenen Salaten und Dressings, das Kreieren schmackhafter Beilagen zum Hauptgericht und das Zaubern kreativer und
sindiger Desserts und Kuchen. Fisch und Fleisch warten darauf von lhnen verarbeitet und mit entsprechenden Sofsen ver-
feinert zu werden. Unser exklusiver Gastekreis freut sich auf ein kulinarisches Verwdhn-programm, das Sie mit gestalten.
Wahrend threr Ausbildung werden Sie auflerdem in die korrekte Warenbestellung und Verraumung eingewiesen und lernen
im Restaurant das Bedienen am Gast kennen. Die Gastronomie bietet als eine der spannendsten und vielfaltigsten Branchen
derWelt Tag flr Tag Abwechslung und neue Herausforderungen. Mit einer Ausbildung als Koch/Kéchin im The Monarch
Hotel legen Sie den Grundstein fir eine internationale Karriere. Sie finden sich in dieser Beschreibung wieder? Dann lassen Sie
uns thre Bewerbungsunterlagen zukommen. Wir freuen uns darauf, Sie kennen zu lermnen.

WAS WIR VON THNEN ERWARTEN: WIR BIETEN THNEN:

- guter Schulabschluss - ein Team, das Spafd bei der Arbeit hat

- idealerweise erste Erhfahrung durch Praktika - regelmaRige Azubi-Meetings, Ausflige und
in gastronomischen Betrieben Schulungen

- Spald am Umgang mit Menschen - eine 5-Tage-Woche mit zwei freien Tagen

- Leidenschaft fur die Verarbeitung frischer (nicht zwangslaufig am Wochenende)
| ebensmittel & Produkte - Berufsschule in Regensburg

- Begeisterungsfahigkeit - \/ergUtung nach dem bayerischen

- Improvisationsfahigkeit, Kreativitat, Tarifvertrag
Stressfestigkeit, Flexibilitat - Verpflegung und Cetranke (sschbezugsregelung)

- Teamgeist, Sinn far Humor - Mitarbeitersommerfest und Kick Off Party
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